Plemonte Bonarda DOC

DOC (DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA)

TERRENO: CALCAREO- MARNOSO
PERIODO DI VENDEMMIA:SETTEMBRE
INVECCHIAMENTO: 4 - 5 MESI

ANALISI CHIMICA

ALCOOL: 12.00% — 13.00%

ZUCCHERI: 3.00 - 4.00 g/I

ACIDITA’: 60- 90 mg/I

SOLFOROSA: 50- 80 mg/I

CARATTERISTICA: VIVACE
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

MARCH

Colore: Rosso rubino intenso.
Aroma: Fruttato dolce a volte con sentori di pepe nero.
Sapore: Sapore amabile,leggermente vivace o frizzante. Equilibrato

e completo.

Temperatura di Servizio: 14-16 ° C.

PIEMONTE

Denominazione di Origine Controllata

BonarDA

PIATTI DA ACCOMPAGNARE

asto, indicato soprattutto per antipasti e pasta
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